
Slöjda baktråg och baka bröd   12 -14 + 27 mars 2010 

 

 

 

 

 

 

Med yxa, tjäckel, skölp, spånhyvel och täljkniv formar vi det färska 
träet till ett tråg. Vi utgår från en bit stam av gran eller björk och 
klyver på mitten för att sedan grovtälja formen med yxa och tjäckel 
(urholkningsyxa). Arbetet går lätt i det färska materialet. 
Vi lär oss om de olika verktygen, hur och när de används  
och om  träets materialegenskaper. 
Stora trätråg var förr vanliga vid bakning och förvaring av mjölk.  
På kursen gör du ett eget mindre tråg.  

 

Sista lördagen i mars åker vi tillsammans 
till bagaren, slöjdaren och konstnären 
Rolf Julander och hans härliga miljö i 
Sandhult. I bagarstugan sätter vi varsin 
deg i trågen och bakar brödkakor i 
vedeldad stenugn. Rolf delar med sig av 
många års samlade kunskaper om olika 
mjölsorter och stenugnens hemligheter. 
Resultatet blir ett mycket välsmakande 
bröd att njuta av i den inspirerande miljön 
i bageriet/restaurangen.  

Ledare: Knut Östgård, fd. hemslöjdskonsulent, Lerum och Rolf Julander, bagare, Sandhult 
Tid: Slöjda baktråg 12-14 mars, fre kl. 14-18, lö-sö kl. 9-16, Baka bröd 27 mars, lö kl. 9-16 
Avgift: 1.250 kr, materialkostnad 100 kr trågvirke tillkommer 
För mer information ring hemslöjdskonsulent Thomas Lööf 0706-62 68 03 

Handledaren Knut Östgård 
är  fd. hemslöjdskonsulent 
och slöjdare, ursprungligen 
från Nordnorge. Han har 
under lång tid verkat för att 
sprida kunskapen om  
hur man arbetar i rått virke 
med skarpa verktyg. Form, 
dekor och ytbehandling  
är andra specialområden. 

 


